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Vino: Aistear
Bodega: Bodega 202
Variedad: Tempranillo 100%
Denominacién Origen: D.O.Ca Rioja
Tipo: Vino de Autor
Tiempo en barrica: 14 meses
Embotellado: Mayo 2017
Alcohol: 14,5% Vol

Aistear, “el viaje” en gaélico, es un vino mosaico,
obtenido de vinedos viejos de las montaitias mas
orientales y occidentales de Rioja Alavesa.

Seleccionamos |la mejor uva, vendimiando Unicamente
las partes mas altas de las laderas. Estos viihedos
comparten una misma voz pero cada uno ainade los
matices propios de su terruio, por eso elaboramos y
criamos de manera independiente cada parcela.

Intensa expresion frutal, tonos florales y aromas
golosos forman parte de su personalidad, que
configuran una extraordinaria complejidad aromatica.

El vinedo

Cabezadas de viiiedos propios de las zonas mas elevadas
de Rioja Alavesa, donde se restringe el rendimiento para
obtener una mayor calidad de la uva. Los vinedos se
encuentran en Lanciego, Cripan y Labastida.

Vendimia y elaboracidon

Vendimia manual en cajas de 12 Kg. Seleccion manual de
uva en bodega. Minima intervencion para expresar la voz
y la personalidad de cada terruino, potenciandolo con
modernas tecnicas de elaboracion. Criado durante 14
meses en barrica 100% nueva, 75% de roble francés vy
25% de roble americano.

Notas de cata

Nariz: Intenso despliegue frutal, destacando las
frambuesas frescas, cerezas maduras Yy fruta negra
(mora, ciruela negra), con marcado aroma floral.
Elegantes tostados, con matices de rooibos, vainillas y
chocolates. Destaca el caracter mineral del terruiio.

Boca: Equilibrado, fresco y con gran complejidad
aromatica. Buena densidad. Taninos dulces y redondos.

Temperatura ideal de servicio: 16-18 °C
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